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ENSEMBLE DE CUISSON D'UNE PREPARATION ALIMENTAJRE. 

L'invention conceme un ensemble de cuisson d'une 
preparation afimentaire cohgrente prgsentant une surface 
inferieure sensiblement plane. L'ensemble de cuisson 
comprend: des moyens d'emballage (10, 14) prgsentant un 
fond (10) dans lequel est menage un 6videment (12) ladite 
preparation alimentaire (34) gtant en appui sur le fond (10); 
des moyens formant caisson (20) prgsentant une portion in- 
fgrieure (22) apte k recevoir lesdits moyens d'emballage, et 
une portion superieure (32); des moyens de cuisson (28, 
30) aptes & agir dans ladite portion superieure (32) desdits 
moyens formant caisson (20); et, des moyens de deface- 
ment (24) disposes dans ladite portion inferieure (22) et ac- 
tionnables entre une position de repos gcartge desdits 
moyens d'emballage (10, 14) et une position active situee 
dans ladite portion superieure (32) desdits moyens formant 
caisson (20) de fa$on d prendre appui sur ladite surface in- 
ferieure de ladit preparation alimentaire (34) pour provo- 
quer son dgplacement dans ladite portion superieure (32) 
desdits moyens formant caisson (20). 
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La presente invention conceme un ensemble de culsson d'une 
preparation alimentaire coherente, notamment mais non exclusivement 
d'une preparation alimentaire du type pizza. 

Les preparations alimentaires comportant un fond sensiblement 
plan constitue d'une pate sur laquelle differents ingredients sont disposes, 
sent adaptees pour etre commercialisms prete a consommer. Cependant, 
ces preparations sont generalement consommees chaudes, et doivent 
done etre inserees dans un emballage permettant d'attenuer le transfert 
thermique entre la preparation alimentaire et I'environnement exteme. 
Cette precaution permet de limiter le refroidissement de la preparation 
durant son transport jusqu'a I'instant oil elle sera degustee. 

Ce type de preparations alimentaires est egalement susceptible 
d'etre prepare a I'avance, et distribue apres avoir ete rechauffe. Ainsi, la 
preparation alimentaire, stockee dans son emballage, pourrait en etre 
extraite puis rechauffee, et reinseree dans son emballage pour etre 
distribute en fonction de la demande. En effet, il est necessaire d'extraire 
la preparation alimentaire de son emballage pour I'introduire dans des 
moyens de cuisson, car I'emballage generalement confectionne en carton 
ne peut supporter la quantite d'energie thermique que delivre les moyens 
de cuisson sans deterioration importante. Par ailleurs, ces taches sont 
realisees par un operateur, car il n'est pas aise de les effectuer au moyen 
d'un appareil automatique. 

Cependant, ces manipulations freinent la quantite de preparation 
distributes par unite de temps et la necessaire presence d'un operateur 
greve le cout global de la preparation alimentaire delivree. 

Un objet de la presente invention est de diminuer les 
manipulations necessaires a la cuisson des preparations alimentaires 
30 initialement disposees dans un mballage. 
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Pour atteindre ce but, selon ('invention, I'ensemble de cuisson 
destine a cuire la preparation alimentaire presentant une surface 
inferieure sensiblement plane, comprend : 

-des moyens d'emballage presentant un fond sensiblement plan 
dans lequel est menage un evidement central, ladite preparation 
alimentaire etant en appui sur le fond de fagon que ladite surface 
inferieure soit disposee au regard de I'evidement ; 

- des moyens formant caisson presentant une portion inferieure 
apte a recevoir lesdits moyens d'emballage, et une portion superieure ; 

-des moyens de cuisson aptes a agir dans ladite portion 
superieure desdits moyens formant caisson ; et, 

-des moyens de deplacement disposes dans ladite portion 
inferieure des moyens formant caisson situes a I'aplomb dudit evidement 
central dudit fond, lesdits moyens de deplacement etant actionnables 
entre une position de repos ecartee desdits moyens d'emballage et une 
position active situee dans ladite portion superieure desdits moyens 
formant caisson de facon a traverser ledit evidement central et a prendre 
appui sur ladite surface inferieure de ladite preparation alimentaire situee 
dans lesdits moyens d'emballage pour provoquer son deplacement dans 
20 ladite portion superieure dudit caisson, par quoi ladite preparation 
alimentaire est apte a etre cuite par lesdits moyens de cuisson 
independamment desdits moyens d'emballage. 

Ainsi, une caracteristique de I'ensemble de cuisson reside dans la 
cooperation de moyens d'emballage specifiques presentant un fond dans 
25 lequel est menage un evidement central et des moyens de cuisson 
agissant plus particulierement dans la portion superieure des moyens 
formant caisson dans lequel ils se trouvent. De la sorte, la preparation 
alimentaire en appui sur le fond des moyens d'emballage, lesquels sont 
situes dans la portion inferieure du caisson ou les moyens de cuisson 
n'agissent pas, est amenee dans la portion superieure du caisson ou les 
moyens de cuisson agissent, par les moyens de deplacement situes sous 
les moyens d'emballage. Le deplacement de la preparation alimentaire 
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sans les moyens d'emballage qui | a supporte est possible grace au fait 
que les moyens de deplacement traversent I'evidement central du fond 
des moyens d'emballage et entra.nent uniquement la preparation dans la 
portion superieure du caisson. 

5 En consequence, les moyens d'emballage peuvent etre inseres 

directement avec la preparation alimentaire qu'ils contiennent dans le 
caisson contenant les moyens de cuisson sans que lesdits moyens 
d'emballage ne soient affectes par I'energie thermique necessaire au 
chauffage de la preparation alimentaire. Ainsi, le temps de manipulation 
10 des moyens d'emballage et de la preparation qu'ils contiennent est reduit, 
ce qui permet de delivrer I'ensemble a un coQt avantageux. 

Selon un mode particulierement avantageux de realisation de 
I'invention, dans le but d'ameliorer encore la productivity, avanta- 
geusement, I'ensemble de cuisson comprend en outre des moyens de 
15 transfer! aptes a transferer lesdits moyens d'emballage contenant ladite 
preparation alimentaire d'une zone de stockage vers ladite portion 
inferieure desdits moyens formant caisson. 

Ainsi. les preparations alimentaires pre-preparees contenues dans 
leur emballage sont susceptibles d'etre disposees dans une zone de 
stockage et transferees de facon automatique par des moyens de 
transfert dans la portion inferieure desdits moyens formant caisson, ou 
elles seront deplacees pour etre cuites independamment de I'emballage. 

Avantageusement, les moyens d'emballage comportent un 
couvercle apte a etre applique sur lesdits moyens d'emballage au regard 
du fond de facon a isoler I'interieur lesdits moyens d'emballage. Cette 
disposition permet de limiter la dissipation de I'energie thermique 
accumulee par la preparation alimentaire lors de son chauffage. Ainsi, le 
temps ecoule entre le chauffage de la preparation et sa degustation est 
susceptible d'etre allonge sans diminution importante de la temperature 
de ladite preparation. 

Selon un mode prefere de mise en ceuvre de I'invention, ledit 
couvercle est articule sur run des bords desdits moyens d'emballage, ledit 
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bord etant sensiblem nt parallele a I'un des bords dudit fond. De la sorte, 
le couvercle est relie audits moyens d'embaliage de facon permanente et 
la fermeture ou I'ouveriure des moyens d'embaliage sont effectuees par 
simple actionnement en rotation dudit couvercle. 
5 Afin d'automatiser cette demiere operation I'ensemble de cuisson 

comprend en outre, de maniere avantageuse, des organes de pivotement 
aptes a actionner en rotation iedit couvercle autour dudit bord desdits 
moyens d'embaliage de facon a ouvrir lesdits moyens d'embaliage 
prealablement a I'insertion de ces derniers dans ladite portion inferieure 
10 dudit caisson. 

Selon un mode prefere de mise en ceuvre de I'invention la zone 
de stockage est constitute d'un espace de congelation. Ainsi, les 
preparations alimentaires sont susceptibles d'etre preparees et stockees 
pendant une duree relativement importante avant d'etre chauffee, ou 
15 cuite, et distributes. Cependant, compte tenu du fait que la preparation 
alimentaire est congelee, des moyens de chauffage specifiques sont 
necessaires pour cuire la preparation dans un temps relativement court. 
Ainsi, de fagon preferentielle, lesdits moyens de chauffage component un 
generates d'ondes electromagnetiques de type micro-ondes et un 
20 generateur d'ondes electromagnetiques de type infrarouges. 

Les ondes electromagnetiques de type micro-ondes sont 
relativement penetrantes et peuvent agir dans toute la masse de la 
preparation alimentaire, ce qui permet une decongelation rapide. 
Cependant, leur mode d'action favorise principalement I'echauffement de 
25 I'eau contenue dans la preparation et ne peut done la chauffer au dela de 
100°C. Par ailleurs, si I'energie micro-ondes est utilisee seule, I'eau 
vaporisee s'echappe de ladite preparation, la rend seche et dure, et 
impropre a la consommation. Ainsi, une des caracteristiques de I'invention 
consiste a associer une source d'ondes electromagnetiques de type 
infrarouge a la source micro-ondes, les ondes infrarouges etant moins 
penetrantes que les micro-ondes mais permettent de chauffer a plus 
haute temperature. De la sorte, les ondes electromagnetiques infrarouges 
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ont une double action ; d'une part, elles permettent un chauffage rapide 
de la surface de la preparation, ce qui induit une transformation de cette 
surface apte a la rendre plus impermeable a la diffusion de vapeur d'eau ; 
d'autre part elles permettent de chauffer la surface de la preparation a une 
temperature superieure a 100°C ce qui est necessaire pour lui conferer la 
saveur necessaire. En effet, la cuisson des aliments permet de les 
consommer chauds mais elle permet egalement de transformer les 
composes chimiques qu'ils contiennent en molecules sapides. Or cette 
transformation ne s'opere qu'a des temperatures superieures a 100 o C, et 
I'energie micro-ondes seule ne le permet pas dans le cas present. 

Selon une configuration avantageuse, les moyens de 
deplacement sont actionnables en rotation suivant un plan horizontal dans 
ladite portion superieure dudit caisson de facon a entramer ladite 
preparation alimentaire en rotation oil agissent lesdits moyens de cuisson. 
Cette caracteristique permet de chauffer uniformement la preparation, car 
Taction des moyens de chauffage n'est pas uniforme compte tenu de la 
nature des ondes electromagnetiques. 

Selon un mode de realisation particulierement avantageux, le 
couvercle est apte a etre desolidarise desdits moyens d'emballage. Ai'nsi, 
les preparations alimentaires sont stockees dans leurs moyens 
d'emballage sans leur couvercle et ce dernier, est applique apres que les 
preparations sont chauffees. Ces dispositions permettent, lorsque les 
preparations alimentaires sont congelees, de ne les congeler qu'avec les 
moyens d'emballage sans le couvercle, ce qui represente une energie en 
25 moins a foumir pour abaisser la temperature de la preparation. 

Avantageusement, un ensemble de cuisson d'une preparation 
alimentaire conforme a Invention peut §tre integre a un distributeur 
automatique, de maniere a distribuer, moyennant le paiement par carte 
bancaire ou monnaie, des preparations alimentaires chaudes a tout 
moment sans autre intervention humaine que celle du demandeur. 

D'autres particularity et avantages de Invention ressortiront a la 
lecture de la description faite ci-apres de modes de realisation particuliers 
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de invention, donnes a titre indicatif mais non limftatif, en reference aux 
dessins annexes sur lesquels : 

- la Figure 1 est une vue schematique en perspective montrant les 
moyens d'emballage conferment a un mode particulier de mise en ceuvre 
de I'invention ; 

- la Figure 2, est une vue schematique en perspective montrant 
les moyens de cuisson, les moyens formant caisson dans lesquels sont 
inseres lesdits moyens d'emballage representes sur la Figure 1, et les 
moyens de deplacement en position inactive ; 

- la Figure 3 est une vue schematique en perspective montrant les 
moyens de cuisson, les moyens formant caisson dans lesquels sont 
inseres lesdits moyens d'emballage representes sur la Figure 1, et les 
moyens de deplacement en position active ; et, 

-la Figure 4 est une vue schematique en perspective de 
I'ensemble de cuisson identique a celle de la Figure 3, dans lequel une 
preparation alimentaire est supportee par les moyens de deplacement. 

On decrira tout d'abord, en se referant a la Figure 1, des moyens 
d'emballage conferment a I'invention, selon un mode particulier de mise 
en oeuvre. 

Les moyens d'emballage comprennent un fond 10 formant un 
parallelogramme rectangle dans lequel est menage un evidement central 
circulaire 12. Les pourtours du fond 10 sont munis de rebords 14 et un 
des rebords est prolonge par un couvercle 16 dont les dimensions sont 
superieures aux dimensions du fond 10 de maniere a pouvoir le recouvrir 
entierement. Par ailleurs, le couvercle 16 est egalement muni de rebords 
18 excepte dans le bord qui le lie au rebord du fond 10. Ainsi, le couvercle 
16 est rabattable vers le fond 10 de facon a prendre appui sur les rebords 
14, les rebords18 et les rebords 14 etant aptes a cooperer de maniere a 
refermer la partie superieure des moyens d'emballage. 

De facon avantageuse, on confectionne les moyens d'emballage 
dans un materiau cellulosique du type carton, mais il est egalement 
possible de les realiser en matieres plastiques resistantes a la chaleur et 



respectant les normes en vigueur concemant les emballages de produits 
alimentaires. 

On se referera maintenant a la Figure 2 pour decrire I'ensemble 
de cuisson conforme a I'invention. 

On retrouve sur la Figure 2 les moyens d'emballage constitues 
d'un fond 10 entoure de rebords 14, le fond 10 presentant I'evidement 
central 12. Ces moyens d'emballage sont situes dans des moyens 
formant caisson 20 au niveau d'une portion inferieure 22 du caisson 20. 
Des moyens de deplacement 24 sont disposes dans cette portion 
inferieure 22, sous les moyens d'emballage au regard de I'evidement 
central 12. Lorsque I'ensemble de cuisson est en mode de 
fonctionnement, ce sont les moyens d'emballage qui sont inseres dans la 
portion inferieure 22 de facon que I'evidement central 12 se situe a la 
vertical des moyens de deplacement 24. 

En outre, le caisson 20 comporte une portion laterale verticale 25 
destinee a recevoir le couvercle 18 qui est dispose perpendiculairement 
au fond 10 lorsque les moyens d'emballage sont inseres dans la portion 
inferieure 22 du caisson 20. 

Les moyens de deplacement 24 sont constitues d'un verin 
pneumatique dont le piston se deplace selon un axe vertical , et d'un 
plateau 26 situe a I'extremite dudit piston. Par ailleurs, des moyens 
d'entramement en rotation du plateau 26 sont prevus, independamment 
des moyens d'actionnement en translation. 

L'ensemble de cuisson comprend egalement des moyens de 
cuisson, comportant un generateur d'ondes electromagnetiques de type 
micro-ondes 28 et un generateur d'ondes electromagnetiques de type 
infrarouges 30. Les moyens de cuisson 28, 30 sont situes dans la portion 
superieure 32 du caisson 20, a la verticale des moyens d'emballage. 

La Figure 3 illustre I'ensemble de cuisson lorsque les moyens de 
deplacement 24 sont en position active. Sous Taction du verin des 
moyens de deplacement 24, le plateau 26, situe initialement dans la 
portion inferieure 22 du caisson 20 sous le fond 10 des moyens 
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d'emballage, est porte dans la portion superieure 32 du caisson 20 en 
position active, en traversant I'evidement central 12 du fond 10 des 
moyens d'emballage. Bien evidemment, les moyens d'emballage sont 
ajustes de facon que I'evidement central 12 coincide avec le plateau 26 
5 pour que les moyens d'emballage ne soient pas entraines lors du 
deplacement du plateau 26. 

En outre, les moyens de deplacement 24 comportent des moyens 
moteurs non represents destines a entramer en rotation le plateau 26 
dans le plan horizontal. 

10 ° n se referera maintenant a la Figure 4 pour decrire ('ensemble 

de cuisson lorsqu'une preparation alimentaire du type pizza est chauffee 
ou cuite. 

On retrouve sur la Figure 4 1'ensemble de cuisson tel que decrit en 
reference a la Figure 3, ou les moyens de deplacement 24 sont en 
15 position active, mais sur le plateau 26 desquels est disposee une pizza 
34. 

La pizza 34 est initialement en appui sur le fond 10 des moyens 
d'emballage et centree sur I'evidement central 12. Le plateau 26, situe a 
I'aplomb de I'evidement central 12, est entrame verticalement par le verin 

20 de fagon a prendre appui contre la surface inferieure de la pizza 34 pour 
la deplacer dans la portion superieure 32 du caisson 20 au regard des 
moyens de cuisson 30 et 28. Lors du deplacement de la pizza 34, les 
moyens d'emballage sont maintenus immobiles, et seule la preparation 
alimentaire est portee au niveau des moyens de cuisson 30 et 28. 

25 Lorsque les moyens de deplacement sont en position active et 

que la pizza 34 est placee au regard des moyens de cuisson 28 et 30, ces 
derniers sont connectes en mode de fonctionnement tout comme la mise 
en rotation de la pizza par I'entraTnement du plateau 26. Les moyens de 
cuisson 28 et 30 agissent essentiellement dans la portion superieure 32 

30 du caisson 20 et n'ont pas d'impact sur les moyens d'emballage situes 
dans la portion inferieure 22 du caisson 20. 
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Ainsi, le generateur d'ondes electromagnetiques de type micro- 
ondes 28 agit essentiellement sur I'eau presente dans la pizza 34, sur 
toute son epaisseur pour la porter a ebullition, et le generateur d'ondes 
electromagnetiques de type infrarouges agit essentiellement sur la 
surface de la pizza 34 et porte les ingredients qui la compose a une 
temperature superieure a celle de I'ebullition de I'eau dans les conditions 
atmospheriques. De la sorte, la masse de la pizza est chauffee 
rapidement a une temperature sensiblement egale a 100°C 
correspondant a I'ebullition de I'eau, et la surface qui presente I'essentiel 
des composes sapides est chauffee a une temperature superieure a 
160°C. 

L'utilisation des micro-ondes est adaptee aux preparations 
alimentaires initialement congelees, puisqu'elles permettent une 
decongelation rapide. 

En outre, I'ensemble de cuisson comporte des moyens de 
commande non represents, aptes a commander les moyens de 
deplacement 24, la connexion des moyens de cuisson et a coordonner 
I'ensemble des phases du processus de cuisson. Ainsi, lorsque le temps 
necessaire a la cuisson de la pizza 34 est ecoule, les moyens de cuisson 
sont deconnectes, la rotation du plateau 26 est stoppee et le verin des 
moyens de deplacement est actionne de facon que le plateau 26 retrouve 
sa position initiale de repos et que la pizza 34 soit a nouveau en appui sur 
le fond 10 des moyens d'emballage. 

La pizza 34 est constitute d'un fond de pate suffisamment rigide, 
meme apres cuisson, pour ne pas se defonmer et traverser partiellement 
I'evidement central 12. Pour certaines preparations alimentaires 
presentant ce risque, on prevoit d'inserer un double fond rigide libre entre 
le fond des moyens d'emballage et la preparation alimentaire. 

Lorsque la preparation alimentaire est de nouveau en appui sur le 
fond 10, les moyens d'emballage sont alors retires du caisson 20 et le 
couvercle 16 rabattu de maniere a isoler I'interieur des moyens 
d'emballage de I'exterieur et a limiter le transfert thermique de I'interieur 
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vers I'exterieur des moyens d'emballage jusqu'au moment de la 
degustation. 

Un tel ensemble de cuisson, conforme a rinvention, peut etre 
automatise et integre a un distributeur automatique. Pour ce faire, 
5 I'ensemble comprend un espace de congelation ou sont stockees les 
preparations alimentaires dans leurs moyens d'emballage, des premiers 
moyens de transfer! pour porter les moyens d'emballage dans le caisson 
et des moyens pour faire pivoter le couvercle de facon a ouvrir les moyens 
d'emballage, et des deuxiemes moyens de transfert pour refermer et 
10 transferer les moyens d'emballage avec la preparation alimentaire chaude 
dans un espace de reception. 
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1. Ensemble de cuisson d'une preparation alimentaire coherente 
presentant une surface inferieure sensiblement plane, caracterise en ce 
qu'il comprend : 

-des moyens d'emballage (10, 14) presentant un fond (10) 
sensiblement plan dans lequel est menage un evidement (12) central 
ladite preparation alimentaire (34) etant en appui sur le fond (10) de facon 
que ladite surface inferieure soit disposee au regard de I'evidement (12) ; 

-des moyens formant caisson (20) presentant une portion 
inferieure (22) apte a recevoir lesdits moyens d'emballage, et une portion 
superieure (32) ; 

- des moyens de cuisson (28, 30) aptes a agir dans ladite portion 
superieure (32) desdits moyens formant caisson (20) ; et, 

- des moyens de deplacement (24) disposes dans ladite portion 
inferieure (22) desdits moyens formant caisson (20) situes a I'aplomb 
dudit evidement (12) central dudit fond (10), lesdits moyens de 
deplacement (24) etant actionnables entre une position de repos ecartee 
desdits moyens d'emballage (10, 14) et une position active situee dans 
ladite portion superieure (32) desdits moyens formant caisson (20) de 
facon a traverser ledit evidement (12) central et a prendre appui sur ladite 
surface inferieure de ladite preparation alimentaire (34) situee dans lesdits 
moyens d'emballage (10, 14) pour provoquer son deplacement dans ladite 
portion superieure (32) desdits moyens formant caisson (20), par quoi 
ladite preparation alimentaire (34) est apte a etre cuite par lesdits moyens 
de cuisson (28, 30) independamment desdits moyens d'emballage (10, 
14). 

2. Ensemble de cuisson selon la revendication 1 , caracterise en 
ce qu'il comprend en outre des moyens de transfert aptes a transferer 
lesdits moyens d'emballage contenant ladite preparation alimentaire (34) 
d'une 2one de stockage vers ladite portion inferieure (22) desdits moyens 
formant caisson (20). 
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3. Ensemble de cuisson selon la revendication 1 ou 2, caracte- 
rise en ce que les moyens d'emballage (10, 14) comportent un couvercle 
(16) apte a etre applique sur lesdits moyens d'emballage (10, 14) au 
regard du fond (10) de facon a isoler I'interieur lesdits moyens 

5 d'emballage (10, 14). 

4. Ensemble de cuisson selon la revendication 3, caracterise en 
ce que ledit couvercle (16) est articule sur I'un des bords desdits moyens 
d'emballage (10, 14), ledit bord etant sensiblement parallele a I'un des 
bords duditfond (10). 

10 5. Ensemble de cuisson selon la revendication 4, caracterise en 

ce qu'il comprend en outre des organes de pivotement aptes a actionner 
en rotation ledit couvercle (16) autour dudit bord desdits moyens 
d'emballage (10, 14) de facon a ouvrir lesdits moyens d'emballage (10, 
14) prealablement a 1'insertion de ces demiers dans ladite portion 

1 5 inferieure (22) desdits moyens formant caisson (20). 

6. Ensemble de cuisson selon la revendication 2, caracterise en 
ce que la zone de stockage est constitute d'un espace de congelation. 

7. Ensemble de cuisson selon Tune quelconque des revendi- 
cations 1 a 6, caracterise en ce que lesdits moyens de cuisson (28, 30) 

20 comportent un generateur d'ondes electromagnetiques de type micro- 
ondes (28) et un generateur d'ondes electromagnetiques de type 
infrarouges (30). 

8. Ensemble de cuisson selon I'une quelconque des revendi- 
cations 1 a 7, caracterise en ce que lesdits moyens de deplacement (24) 

25 sont actionnables en rotation suivant un plan horizontal dans ladite portion 
superieure (32) desdits moyens formant caisson (20) de fagon a entrainer 
ladite preparation alimentaire (34) en rotation oil agissent lesdits moyens 
de cuisson (28, 30). 

9. Ensemble de cuisson selon I'une quelconque des revendi- 
30 cations 1 a 3, caracterise n ce que ledit couvercle (16) est apte a etre 

desolidarise desdits moyens d'emballage (10, 14). 
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10. Distributeur automatique de preparations alimentaires, notam- 
ment de pizza, caracterise en ce qu'il comporte un ensemble de cuisson 
selon I'une quelconque des revendications 1 a 9. 
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